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地場産
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営業時間
ランチタイム 火曜日～日曜
１１：００～１５：００ １４:：３０ラストオーダー

カフェタイム
１５：００～１８：００ １７:３０ラストオーダー

土曜・日曜営業 ※カフェ営業になります
１１：００～１８：００ １７：３０ ラストオーダー
定休日：月曜日

１
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八雲町で育った牛、豚を皆様に...

ガパオライス
Gapao rice

８５０円

８５０円 １，１００円

ロコモコプレート
Loco Moco Plate

トルコライス
Turkish rice

八雲町の自然豊かな場所で八雲町の牧草だ
けを食べてストレスなく育った北里八雲牛
を使用。ヘルシーな赤身肉なので
女性に人気の一品。

甘めのデミグラスソースと八雲産のお肉を
使用したハンバーグのボリューム満点
ロコモコプレート。

和風ライスの上にデミグラスが乗った
カツにスパゲッティー付きのボリューム
満点の一品。

北里八雲牛・
岡田農園卵使用

２

八雲産豚肉・
八雲産ベーコン使用

八雲産牛肉・豚肉使用
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本ロースカツ定食

Pork cutlet platter

1，1００円

９５０円

八雲産の豚肉を使用した、インパクトの
ある大きいカツが特徴。

ご飯・スープ付き。

八雲特産品の軟白ネギを塩タレと

和えると絶品！これぞ農家飯！

※各メニュー季節によって一部食材が変更になる場合がございます。ご了承ください。

八雲産豚肉本ロース使用

本ロースカツ丼
Pork cutlet on rice

５００円

ねぎ丼
Green Onion on rice

八雲産豚肉と八雲岡田牧場の卵を
使用したカツ丼。
ボリューム満点のカツです！

八雲産豚肉
岡田牧場 卵使用 八雲産ネギ使用

３

八雲産豚肉使用
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白いオムライス
White omelette rice

カツカレー

Pork cutlet curry 

９００円

９５０円

ポークカレー

Pork curry

松永農場の白い黄身の卵を使用してい
ます。濃厚卵で、ふわふわトロトロの
オムライス。デミグラスソースが相性
抜群。

八雲産本ロースカツの
ボリューム満点カツカレー
です。

スタッフNo１おススメ料理！

松永農場 遊楽卵・
八雲産ベーコン使用

八雲産豚肉使用 八雲産豚肉使用

７５０円

八雲産豚肉と八雲産じゃがいも
を使用したTHE地場産カレー
です。
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５００円

大きな揚げがおいしい！
八雲町熊石のとうふ屋桂川の揚げ使用。
嬉しいデザート付きのワンコイン。

かしわそば（温・冷）

Kashiwa soba

桜姫地鶏を使用しているので
つゆに独特のうまみがあり。
嬉しいデザート付きのワンコイン。

５

きつねうどん（温）

Kitsune Udon

５００円

３００円

白い卵かけご飯

卵の黄身が白く、濃厚で甘味があるのが、
さっぱりした味わい。餌にもこだわり、
飼料をベースに自然なもの食べて育っています。

こだわり！地場産食材の

①松永農場『遊楽卵』

②八雲町服部醸造『美健あまいしょうゆ』

大人気!特選しょうゆに、かつおとしいたけの
だしを加えた、あま～い万能醤油です。卵かけ
ご飯など食材の味が引き立ちます！

③地場産のお米

八雲町千葉農園さんの程よい粘りと
ほのかな甘みが特徴の【ゆめぴりか】や
北斗市山田農場さんの【ふっくりんこ】
を使用しています！

熊石 とうふや桂川 揚げ使用
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５００円

単品各２００円

八雲プーティーン
Yakumo poutine

―ドリンクＭＥＮＵ―

○ウーロン茶○緑茶○オレンジジュース○コカ・コーラ

○ジンジャーエール○元山牛乳

○挽きたてコーヒー（Hot・Ice) ２００円

○ノンアルコールビール（瓶） ４００円

※ビール以外はお食事ご注文で半額です。

○生ビール ４００円

フライドポテトにSENTŌオリジナル
ソースと粒状のチーズをかけたカナダ
のソウルフードを八雲風にアレンジ！

※写真はイメージです

※タピオカドリンクは８ページです ６

白ご飯 ・ 大盛り
rice Extra large

２００円 １００円 ４００円

フライドポテト
French fries

マカロニグラタン
Macaroni gratin

６００円

焼きチーズカレードリア
baked cheese curry

８００円
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２００円

デ
ザ
ー
ト

チーズタルト

エッグタルト

２００円 なめらかミルクプリン

１５０円

２５０円

パン工房げんきの濃厚
チーズタルト。
熱々でご提供いたします！

パン工房げんきの絶品
エッグタルト。熱々で提供
いたします！

八雲町の７名の農家さんが育
てた乳牛から絞った生乳を使
用した濃厚ミルクプリン！

食後のひととき・・・♡

抹茶わらびもち

２００円

抹茶の風味香るわらび餅。
黒蜜ときな粉パウダーの香りが
わらび餅と相性抜群！

パン工房げんきの濃厚な
くちどけベイクドチョコケーキ。
しっかりとした食感が特徴！

ベイクドチョコケーキ

７

八雲産卵＆飲むヨーグルト使用

八雲産卵＆飲むヨーグルト使用

２００円

デ
ザ
ー
ト

チーズタルト

元山牧場手作り
バニラアイス

２５０円

なめらかミルクプリン

１５０円

パン工房げんきの濃厚
チーズタルト。
熱々でご提供いたします！

八雲町の７名の農家さんが育
てた乳牛から絞った生乳を使
用した濃厚ミルクプリン！

食後のひととき・・・♡

４００円

フォンダンショコラ

八雲産卵＆飲むヨーグルト使用

ベイクドチョコケーキ

２００円

パン工房げんきのラム酒が
効いた大人な濃厚くちどけ
ベイクドチョコケーキです。

八雲町元山牧場さんの
手作りバニライアイスです♪
濃厚で絶品！

風味豊かなカカオマスとアーモンド
生地の中に、クーベルチュール
（チョコレート）を閉じ込めました！

アフォガード
（エスプレッソ）

２５０円

元山牧場の濃厚手作りアイス
クリームにエスプレッソをかけて
大人なアイスクリームに。
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Ｆｌａｖｏｒ

５００円

６００円

ＴＡＰＩＯＣＡ Ｄｒｉｎｋ

〇タピオカドリンク・・・

通常のタピオカドリンクだよ！

〇タピオカスイーツ・・・
生クリームが乗っていて好きなトッピングが出来るよ！

苺ミルク 抹茶ミルク キャラメルミルク

チョコミルク ロイヤルミルクティー
（甘め・控えめ・ストレート）

カルピス オレンジ コーラ

〇苺ソース
〇抹茶ソース
〇チョコソース
〇キャラメルソース

ソース系 トッピング

〇オレオ
〇ナッツ
〇アラザン
〇くるみ
〇カラースプレー

〇タピオカ増量・・・・・ ５０円

生クリームはチーズクリームに変更もできます！

テイクアウト有り！

Tapioca Sweets
Topping

８
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９

￥４５０
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HOT Drink
八雲元山牛乳使用♡ホットタピオカいかがですか・・？

Ｆｌａｖｏｒ

♡ホットチョコレート

♡ホットキャラメルミルクティー

♡ホット抹茶ミルク

タピオカ入り￥５００
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９

ほたておこわ

￥２００（1個）

世
界
の
ラ
イ
ス
ボ
ー
ル
プ
レ
イ
ヤ
ー

川
原

悟
さ
ん
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八雲のホタテ、藻塩、
もち米を使用して出汁醤油で仕立てました。
八雲の美味しさがたっぷり詰まっています。
大食い女王アンジェラ佐藤と川原氏が
タックを組んで作ったほたておこわです。
ぜひご賞味ください！
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FREE 

SSID

sento2

password

sento2018

９




